Dokonald harmonie s gastronomif

V kuchynich po celém svété si sSéfkuchari pochvaluji, Ze vina z Domaines Ott™ jsou
zdrojem nekonecné inspirace. Vina ,Ott™ svou svéZesti a pozoruhodnou aromatickou
Intenzitou primo vybizeji ke kreativnimu pristupu. Diky stoletému usili a vytrvalé prici
Ctyr generaci vinari zamérené na chut a dokonalost jsou vina z Domaines Ott™ skutecné
vyjimecnymi crus a mohou se pysnit celosvétovym véhlasem.

Sttipky historie. Bylo to v roce 1896, kdy Marcel Ott, narozeny v Alsasku, pfijel do
Provence s vizi vytvofit velké vinafstvi. V roce 1912 ziskal prvni ze svych tii domaines:
Chateau de Selle. Marcel Ott pak nastolil t¥i zdkladni pravidla, kterd byla klicova pro
vznik jednéch z nejkrasnéjsich vin na svété: absolutni respektovani pfirody, péstovani
davno zapomenutych odrtd a vyroba pravého rosé. A ,Coeur de grain“ bylo na svéteé.
V roce 1936 koupil Clos Mireille, kde vznikd tzasné Blanc de Blancs, a v roce 1956
Chateau Romassan AOC Bandol. Byla tak stvofena ,Rige Ott*“. O pil stoleti pozdéji,
v roce 2004, se rodina Ott rozhodla pfipojit k prestiznimu maison de champagne Louis
Roederer. Netika se ndhodou ,vrana k vrané seda“? ©

Soucasnost. Domaines Ott* nabizi cervend, bild a rosé, kterd pochdzeji ze t¥i majetkti
nachdzejicich se v oblastech crus classés AOC Cotes de Provence a AOC Bandol. Rosé vina
maji stejné jméno — Coeur de grain. Nicméné, jelikoz pochdzeji ze tfi riznych terroir, ma
kazdé z nich svoji osobitost.

Ke stolu! Rosé nemusi slouzit pouze jako aperitiv. Naptiklad takova musle Svatojakubka
mu miize byt idedlni spolecnici... perfektné se snoubi s exotickymi pokrmy jako je curry
ryby, nebo i s tradi¢néj§imi pokrmy jako je teleci brzlik, losos marinovany s koprem a
driibez. Netradi¢ni ,ldhev Ott* vytvotil na zac¢atku 30. let minulého stoleti René Ott, syn
Marcela Otta. Vyjadiuje jemnost a jedinec¢nost vin Ott*. Na stolech po celém svété je
elegance a ojedinélost této lahve posttehnutelnd uz na prvni pohled. A nakonec malé
upozornéni, abyste mohli rosé Ott* plné ocenit, servirujte jej pii teploté 10 az 12° C.

Nejjemnéjsi rosé svéta. Chateau de Selle je rosé k jidlu jako stvoiené! Odborniky je
uzndvané jako ,nejjemnéjsi rosé na svété®, ma délku a vynikajici strukturu. Coeur de grain
fascinuje spoustu velkych $éfkuchatt. Eric Fréchon, ktery nedavno ziskal t¥eti hvézdi¢ku
za svoje uméni v hotelu Bristol, vybral Coeur de grain Domaines Ott* Bandol pro humra.
,Rikdm o tomto rosé, Ze je to vino slunce a mote, a sou¢asné p¥i tom si ptedstavim humra,
doprovazeného zeleninovym gaspachem, které zase pfipomind viné jihu, proslunénou
pudu a provonéné zeleninové zahrady.“ Michel Portos, $éfkuchat v hotelu Saint-James
Bouliac v Bordeaux, serviruje stejné vino ale v uplné odliSném spojeni: greuil fermier
(Cerstvi ov¢i syr) s kminem a mrkvovou variaci. Michel Portos vysvétluje: ,,Chci aby
nakyslost jidla vyvazila lahodnou kyselinku Coeur de grain.“ A nakonec, nikdo nemize
popfit to, co fikd Paul Leaunard, postava provencalské gastronomie a sommeliérstvi:
,Jestlize si dnes Provence vydobyla sldvu, je to diky vinim vyrabénym rodinnou Ott.

Vzdy uslechtild, elegantni a jemna vina z Domaines Ott* mé nikdy nezklamala.“

Eroile* cerven-cervenec 2009



Vyberte si vina Domaines Ott* z nabidky Merlot d’Or :

Blanc de blancs « Clos Mireille » Cotes de Provence AOC 750,-- K¢
Coeur de Grain « Chateau Romassan » Bandol rosé AOC 850,-- K¢

Bandol rouge « Chateau Romassan » Bandol AOC 850,-- K¢



